Herdade das rvas

HERDADEDASSERVAS

Branco 2016

REGIAO CLASSIFICACAO

Estremoz - Alentejo - Portugal Vinho Regional Alentejano
ENOLOGIA ALcooL

Luis Mira - Tiago Garcia 14% vol.

Ricardo Constantino
ACIDEZ TOTAL

VITICULTURA 5,4 g/l de acido tartarico
Carlos Mira - Ricardo Constantino ;
ACUCAR RESIDUAL

CASTAS 0,7 g/l
Roupeiro (35%)

Viognier (30%) pH
Verdelho (20% ) 3,43

Sauvignon Blanc (15%)

VITICULTURA

Vinhas instaladas em solos vermelhos derivados de calcarios pardos ou cristalinos,
com manchas de xisto vermelho, beneficiando de um clima mediterranico com
elevadas amplitudes térmicas e Verdes quentes e secos. Apds as intervengdes em
verde necessarias durante o ciclo vegetativo, as uvas foram vindimadas
manualmente e transportadas para a adega em pequenas caixas. HERDA DE D,

VINIFICAGAO SRg %/ A
Ap0ds desengace e selecgdo na mesa de escolha, as uvas sdo prensadas com \ 8 AL‘
proteccdo de oxida¢des. Decantacdo estatica durante 48 horas e fermentacao
alcodlica por casta em cubas de inox com controlo de temperatura. wllwi{;w Jg[v%civwﬂu{w

ESTAGIO
Concluida a fermentacdo, estagiou «sur lies» durante 3 meses. Apds engarrafamento
repousou em garrafa durante 2 meses.

NOTA DE PROVA

Vinho limpido, de cor citrina, aromas de frutos tropicais, alperce, limdo e tangerina
com notas florais, num conjunto fresco, complexo e estruturado com final
persistente.

LONGEVIDADE
Consumir durante os primeiros 3 anos.

HARMONIZAGAO
Saladas, mariscos, peixes grelhados ou assados e carnes brancas.
Deverd ser servido a temperatura de 12-14°C.

Standard (750 ml)
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